
CaprizZiosa

14 €  

Fiordilatte, Funghi Pleoretus ripassati con Aglio, Olio e 
Pomodorini, Carciofi arrosto, Polvere di Olive e Salamino di 
Prosciutto croccante (Az. Agr. Stefanoni)

Fiordilatte, Crema di Peperoni, Salamino di Prosciutto 
Piccante (Az. Agr. Stefanoni) e Scaglie di Provolone

Pacchero Fritto 

ripieno di Ricotta, Basilico, Limone e  Alici 6 €  

ASPETTANDO LA PIZZA

LEGENDA DEGLI ALLERGENI

FRUTTA 
A 

GUSCIO

SENAPE

SOLFITI

CROSTACEI

SOIA

UOVA

ARACHIDI

GLUTINE

MOLLUSCHI

LATTE

PESCE

LUPINO

SESAMO

SEDANO

SERVIZIO 1,50€

*In mancanza del prodotto fresco verrà utilizzato il prodotto surgelato        

Le pietanze SENZA GLUTINE sono servite su un piatto 
nero di ardesia, i fritti in piccoli cestelli da friggitrice. 
Per qualsiasi dubbio chiedere di Mia o Alessandra!

Base senza glutine + 2,50 €

I PIATTI CON IL BOLLINO GIALLO SONO 
DISPONIBILI, OLTRE CHE NELLA VERSIONE 
CLASSICA, ANCHE SENZA GLUTINE.

Crocchettine di Baccalà e Patate 
su Crema di Ceci del Solco Dritto * 6 €  

Tris di Montanarine 
Mousse di ricotta,   Arrostino di maiale e Zest di limone 
- Stracciatella, Mortadella e Pistacchio - Polpettine al 
sugo e Parmigiano 9 €  

PIZZE  FRITTE

Scarola 

10 €  

Calzone ripieno e fritto con Fiordilatte, Scarola, Alici, 
Olive Nere, Capperi e Spolverata di Pecorino in uscita

10 €  

Little Pig
Calzone ripieno e fritto con Bufala Affumicata, Fiordilatte, 
Arrostino e Pepe    

INSALATE

Chicken Salad 
Servite in un cesto fatto di pizza: Insalata Mista, 
Straccetti di Pollo e Scaglie di Parmigiano 10 €  

BURGER
Panino realizzato con la pasta della pizza

Ser vito con Patatine o Anelli di Cipolla

Burger Royal * 

285 g di Macinato di Manzo Italiano, Cheddar, 
Insalata, Pomodoro e Guanciale Croccante

15 €  

Chicken *

Burger di Pollo Panato con Corn Flakes, Cipolla 
Croccante, Salsa, Pomodoro e Insalata

13 €  

Brado Burger *

Burger di Maiale, Fonduta di Parmigiano, Insalata e 
Pomodoro

13 €  

14 €  
Fiordilatte, Polpettine al sugo, Chips di Parmigiano e Basilico

DECLINAZIONI  DI  MARGHERITA

LE  NOSTRE  PIZZE

La Bufalotta  

Pomodoro San Marzano, Bufala, Basilico e Olio Evo
9 €  

Confit 

Pesto di Basilico, Fiordilatte, Pomodorini Confit 
e Chips di Parmigiano 11 €  

Tricolore

Filetti di Datterino Giallo, Filetto di Pomodoro Vesuviano, 
Pomodori Secchi, Bufala e Pesto

11 €  

Datterino

Datterino giallo, Fiordilatte, Bufala affumicata e Pesto
12 €  

La Margherita in Doppia Cottura

Pasta della pizza fritta e ripassata al forno con Pomodoro, 
Fiordilatte, Scaglie di Parmigiano e Basilico 8,50 €  

Mantecata

Crema di Ceci con Miso di ceci e Orzo (Cibofficina Nesler), 
Fiordilatte, Baccalà mantecato al latte e Porro croccante 

15 €  

Gargamella

Fiordilatte,Stracciatella, Mortadella (Villa Caviciana) 
e Pistacchio 14 €  

13 €  

Marzo è pazzo 
Fiordilatte, Arrostino di maiale, Fiocchi di ricotta, 
Pesto di Basilico e Olio al limone

Susianella
Fiordilatte, Gorgonzola al cucchiaio, Susianella (Az. agricola 
Stefanoni), Patata al vapore e Finocchietto 15 €  

TUTTE LE MARGHERITE POSSONO ESSERE RICHIESTE CON CORNICIONE RIPIENO DI RICOTTA (+ 2€ )

Arrosto  

Crema di Pomodoro Arrosto, Bufala Affumicata, Datterino 
Giallo, Chips di Parmigiano, Origano e Basilico

12 €  

La Fritta del Lago 
 
Calzone ripieno e fritto con Coregone Affumicato, Pistacchio, 
Ricotta di Fuscella, Sale, Pepe, Basilico e Timo Limonato

12 €  

Olive  Ascolane *
(Artigianali) 6 €  

Rotolando verso Sud 

Pomodoro, Nduja, Caciocavallo e Peperone Crusco 
14 €  

Violetta

Fiordilatte, Purea di Patate Viola, Salsiccia di Cinta senese e 
Chips di Patate Viola

14 €  

12 €  

Campana DOP 

Base Rossa, Bufala, Pachino e Basilico
(condimento a crudo)

10 €  

Chips Cacio e Pepe /
Cheddar e Guanciale croccante *

6 €  

Patatine *
5 €  

GIRA PER LA SELEZIONE DI BEVANDE 

Caprese
Mozzarella di Bufala, Pomodoro, Olio e Basilico

10 €  

Peperon Blues

Asparagina

13 €  
Fiordilatte, Crema di asparagi, Guanciale e Chips di pecorino

13 €

Vesuvio
Metà Pizza Pomodoro, Fiordilatte, Gorgonzola e Salame 
piccante, Metà Calzone ripieno di provola affumicata, 
Ricotta, Pepe e ‘Nduja

Crocchetta a modo nostro 
con Porchetta e Provola affumicata 

7 €  

10 €  

Marinara del Tanaquil la 
Riduzione di Pomodoro, Alici, Polvere di Capperi, 
Terra di Olive, Basilico e Origano

Cinta Senese

16 €  

Fiordilatte, Prosciutto di cinta senese, 
Carciofini arrosto e Burratina centrale

Prosciutto di cinta senese, 
Mortadella di mangalitza 
(Villa Caviciana) e Pizza fritta 15 €

Amatriciana

11 €  

Pomodoro, Fiordilatte, Pecorino di Manciano DOP 
e Guanciale Croccante

Panzerotto 

Pomodoro, Mozzarella e Basilico 5 €  

'O Sole Mio 

Passata di Datterino Giallo, Stracciatella, Alici e 
Basilico Fresco 15 €  

Tonno e cipolla reloaded
Fiordilatte, Bufala affumicata, Genovese di tonno, 
Prezzemolo e Fiocchi di pomodoro 16 €  

10 €  

Il Carbonaro
Calzone ripieno con Fiordilatte, Uovo, Pecorino, 
Guanciale e Pepe

Pizza della Nonna
Secondo disponibilità

7 €  

Alici  Abbottonate
Filetto di   Alici con Provolone, Prezzemolo e pane



SELEZIONE  DI  BIRRE  IN  BOTTIGLIA

DOLCI  - Handmade by Mia

BIRRE   ALLA SPINA

Acqua Panna  75 cl 2,50 €

Acqua San Pellegrino  75 cl 2,50 €

Acqua Nepi  75 cl 2,50 €

Pepsi 20 cl 3,00 €

 50 cl 4,50 €

Pepsi Max 30 cl 4,00 €

Gassosa Lurisia  33 cl 4,00 €

Aranciata Lurisia  33 cl 4,00 €

Acqua Perrier  75 cl 5,00 €

Caffè / Decaffeinato 
Il caffè è servito con biscottino e cioccolatino  2,00 €

Caffè con Panna  2,50 €

Caffè Corretto  2,50 €

Orzo  1,50 €

Ginseng  2,50 €

Pannacotta  5 €

Tiramisù  6 €

Cremoso al pistacchio
Con frangipane al pistacchio  6 €

Mousse al Burro di arachidi
Con caramello salato e crumble al cacao  6 €

Delizia al limone
Pan si spagna bagnato al limoncello con crema al limone   6 €

TOPPING HOME MADE: Caramello, Caramello Salato, Ganache 

BAYREUTHER MUNICH ORIGINAL (4,9%)  

 20 cl 3,00 € 40 cl 5,50 €

Chiara, bassa fermentazione con un carattere deciso 
ma piacevolmente fresco, raffinata in botti di legno in 
grotte naturali

ITALIA
Fresca Blanche 
Birra Salento (5%) 33 cl 6,50 €

Calibro 7  APA     
Fabbrica Birra Perugia (5,6%) 33 cl 7,00 €

Chocolate Porter
 Fabbrica Birra Perugia (5,3%) 33 cl 7,00 €

Mario fra 20 anni Imperial IPA
Fabbrica Birra Perugia (8%) 33 cl 8,00 €

La Rumata Imperial Porter
26 Nero (8,3%) 33 cl 6,50 €

IGEA Golden  Ale
Birra Salento (5,5%) 33 cl 6,50 €

GERMANIA

Engel Radler 
Birrificio Engel (2,9%) 50 cl 5,50 €

Engel Bock 
Birrificio Engel (7,2%) 50 cl 6,00 €

BELGIO
Chimay Strong Blonde 
Chimay  (10%) 33 cl 8,00 €

INGHILTERRA

Thomas Hardy’s  Ale 
Barley Wine  (11,7%) 33 cl 14,00 €

CHIMAY ROUGE (7%)  

 25 cl 4,00 € 40 cl 7,00 €

Birra Trappista, ambrata dai riflessi ramati con schiuma 
densa e cremosa. Aromi fruttati e note di malto. Sapori 
secchi di caramello bilanciati dalla nota amara finale

MAISEL’S WEISSE (5,2%) 

 30 cl 4,00 € 50 cl 6,50 €

Colore biondo torbido per i lieviti in sospensione, 
schiuma compatta e persistente. Sentori di malto e 
agrumi. Gusto equilibrato. Nel finale risaltano le note 
amarognole e leggermente fruttate

CHIMAY TRIPLE (8%)     

 25 cl 4,00 € 40 cl 7,00 €

Birra tripla trappista, prodotta secondo le regole 
secolari dei monaci Trappisti. Al naso spiccano note 
di frutta a pasta gialla, spezie, miele e marzapane. 
In bocca è caratterizzata da una piacevole dolcezza 
che stempera tuttavia nel tipico finale secco dato dai 
grandi lieviti attenuanti belgi.

GIRA 
PER IL MENÙ

ACQUA E   ANALCOLICI

CAFFETTERIA


